Chocolate Chip Cookies

Frag-Mutti.de

Zutaten (etwa 50 Stuick):

280 g Zucker

40 g Zuckerriibensirup (wahlweise auch fliissiger Honig)
200 g Margarine

2 Eier

400 g Mehl

2 TL Natron

1 Pé&ckchen Vanillepuddingpulver

1/2 TL Salz

300 g Schokolade

Zubereitung:

1. In einer Schissel Zucker und den Sirup (bei Honig erst erwdrmen) mischen, bis kaum noch Klimpchen mehr

vorhanden sind.

2. Dann die Eier und die Margarine. In einer zweiten Schiissel Mehl, Natron, Salz und das Vanillepulver vermengen.

3. Alles in die erste Schussel geben.
4. Zuletzt die Schokolade in kleinen Stiicken dazugeben.

Den Teig in einem luftdichten Behalter 24 Stunden in den Kiihlschrank stellen.

5. Den Ofen auf 180°C vorheizen, und ein (bzw. mehrere) Backblech(e) mit Backpapier auslegen.

6. Den Teig mithilfe eines Loffels in kleinen Kugeln aufs Blech legen. Abstand halten - die Dinger gehen auf.

7. Eine Viertelstunde im Ofen auf mittlerer Schiene backen, dann gut auskiihlen lassen.

Die Zutaten kann man gut variieren, z.B. Kakaopulver zugeben, oder Nisse, weil3e Schokolade, etc. etc. Der Fantasie

sind keine Grenzen gesetzt.

Schon gewusst? Frag Mutti gibt es jetzt auch als Buch!
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